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NADALIE

PREMIUM

La nobleza de los mejores bosques del centro de Francia [Tropgais y Bertranges)
y la extrema finura de los granos convierten a las barricas NADALIE PREMIUM en productos
de Prestigio que responden a las exigencias de los mas grandes vinos en crianzas mas largas.

éélcction
olbert

Para los vinos tintos: sus taninos son muy suaves y Gracias al secado de 36 meses y su equilibrada seleccidn
respetan la fruta. Jugando con el tostado, podra variar las de granos ultrafinos, la barrica Colbert es nuestro

notas aromaticas y la estructura en boca. Recomendada excelencia. Recomendada para crianzas de al menos 18
para crianzas de 12 a 18 meses. meses, confiere al vino elegancia a la vez que aporta

equilibrio estructura y volumen.
Para los vinos blancos: su suavidad la convierte en una
apreciada barrica para los blancos. Gracias al aporte de
agua durante el tostado, la barrica desarrollara su
méaxima expresion en crianzas de 10 a 15 meses.
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36 meses de secado al aire libre
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