PARA USO ENOLOGICO

Preparado de enzimas
pectoliticas ricas en
actividades secundarias.

Uenozym® TH es un nuevo preparado de enzimas pectoliticas extraidas del Aspergillus
niger, rico en actividades secundarias y purificado de la actividad cinamil-esterasa.

INTERES ENOLOGICO

o Utilizado durante la fermentacion alcohdlica, Enozym® TH favorece la liberacion de los precursores de aromas tidlicos como el 4MSP (boj) y el 3SH
(citricos) y, por tanto, indirectamente su conversion por la levadura A-3SH (frutas tropicales).

o Incorporado durante la crianza o algunas semanas antes del embotellado, Oenozym® TH permite la liberacidn de los precursores tidlicos (4MSPy 3SH)
todavia presentes en el vino (compuestos no oxidables en el estado de precursores asociados a la cisteina o al glutation). La conversion en A3SH por la

levadura es, en este caso, imposible de realizar.

e Liberacion de precursores tidlicos (aumento en el % de conversion).
e Seglin el momento de aplicacion, modulacion del perfil aromético final de los vinos.

Oenozym® TH incorporado en la FA
vino blanco de la variedad de uva pecorino, 2016 - Italia
TAV : 13,15% vol - pH = 3,37 - AT : 4,3 g/L H,SO,
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UTILIZACION

¢ Dosis de empleo:
4-6 mL/hL en fermentacion y/o en crianza.

¢ Preparacion y conservacion:

Referirse a las indicaciones que figuran en la ficha técnica o
en el envase.

@ ACONDICIONAMIENTO

¢ Botella de 1kgy 250g.

RESULTADOS DE ENSAYOS

Oenozym® TH incorporado en crianza
vino blanco de la variedad de uva pecorino, 2016 - ltalia
TAV : 12,65% vol - pH = 3,3 - AT : 4,4 g/L H,SO,
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CONSEJO DEEXPERTO

¢ Oenozym® TH permite aumentar la intensidad aromatica
tidlica de un vino para dotarlo de una mayor longevidad
aromatica en el tiempo.

¢ Oenozym® TH permite también tratar los vinos justo
antes del embotellado, reduciendo el riesgo de pérdidas
por oxidacion.
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