Solutions for winemaking

LAMOTHE-ABIET

FICHA TECNICA :
ALBUMINE D’CEUF POUDRE

FORMULACION

Albumina de clara de huevo de gallina, en polvo.

CAMPO DE APPLICACION.

Recomendado para la clarificacién de los vinos tintos de crianza.

DOSIS RECOMENDADAS

5a 10 g/hL segun el objetivo de clarificacion y de afinamiento de la estructura fendlica.

MODO DE EMPLEO

Mezclar la cantidad de albimina de huevo necesaria con una pequefia cantidad de agua (temperatura: 18 a 25 © C), hasta obtener una
pasta homogénea.

Diluir la pasta resultante con agua fria hasta obtener una solucion de concentracion maxima de 100 g/L.

Dejar hinchar 1 a 2 horas antes de mezcla de nuevo, y afiadir poco a poco al vino durante un remontado para obtener una perfecta e
inmediata homogeneizacion.

ESPECIFICACIONES
FISICAS LIMITES
Polvo amarillo claro,
atomizado <10 mg/kg
QUIMICAS <3 mag
<10% <5mg/kg
65-7 <1 mglkg
CONSERVACION

Conservar en su envase original herméticamente cerrado, en un lugar seco, fresco (idealmente) y libre de olores.
Respectar la DLUO (Fecha limite de utilizacion dptima) marcada en el envase. Utilizar rapidamente una vez abierto.

ACONDITIONAMIENTO
Bolsa de 1 kg (carton de 10 kg).
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