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Para uso enológico. Informaciones proporcionadas a título indicativo en el momento actual de nuestros conocimientos, sin compromiso ni garantías. Las condiciones 

de utilización del producto respetan la legislación vigente y las normas en vigor. Conforme al Reglamento UE n°2019/934 (y sus modificaciones) y al Food Chemical 

Codex (FCC).       

www.lamothe-abiet.com 

BLANKASIT SUPER 
 

FORMULACIÓN  
Gel de sílice ácido en solución coloidal. SiO2: 20 %. 

 

CAMPO DE APLICACIÓN  
Adyuvante de clarificación de los vinos. Se utiliza en asociación con las colas proteicas. 

 

DOSIS RECOMENDADOS 
Blancos y rosados: 2 a 3 cL/hL. 

Tinto: 3 a 5 cL/hL. 
 

MODO DE EMPLEO 

Incorporar la solución directamente al vino asegurando un reparto homogéneo. 

Aplicar justo antes de utilizar una cola proteica. 

 

Nunca utilizar con caseína soluble.  

 

ESPECIFICACIONES 

FISICAS  Na2O < 0,3 % 

Aspecto y color Liquido opalescente  LIMITES 

QUIMICAS  Metales pesados < 10 mg/kg 

Densidad 1,1 à 1,12 ± 0,015 g/mL  Arsénico < 3 mg/kg 

pH a 20°C 3 – 4  Plomo < 5 mg/kg 

Perdida a la desecación < 7 %  Mercurio < 1 mg/kg 

 

CONSERVACIÓN 
Conservar en su envase original herméticamente cerrado, en un lugar seco, fresco y libre de olores. 

Respectar la DLUO (Fecha límite de utilización óptima) marcada en el envase. Utilizar rápidamente una vez abierto. 

 

ACONDICIONAMIENTO 
Bidones de 6 kg (cartones de 4 bidones), 24 kg (paleta de 28 bidones). 

 

  


