Solutions for winemaking

LAMOTHE-ABIET

FICHA TECNICA :
VINOPROTECT®

FORMULACION
Solucién de goma de celulosa (carboxymethylcelulosa 0 CMC) a 50 g/L - E466. Contiene sulfitos (E220).

APLICACION

Inhibidores de la cristalizacion de bitartrato de potasio.

DOSIS RECOMENDADAS
Dosis: 14 a 20 cL/hL o sea de 7 a 10 g/hL segun la inestabilidad del vino.
Dosis maxima legal: 20 cL/hL (10 g/hL).

MODO DE EMPLEO

Diluir Vinoprotect en vino con la ayuda de una bomba dosificadora durante un remontado. Introducir Vinoprotect 24h antes del
embotellado sobre vinos clarificados y prefiltrados si fuera necesario.

Para los vinos espumosos, Vinoprotect se pone al embotellado o al degiiello.

Precauciones generales: utilizar Vinoprotect sobre vinos estabilizados proteicamente (en caso de una incorporacion tardia de taninos,
se recomienda volver a hacer prueba de estabilidad proteica). No utilizar en vinos estabilizados con Lysozima.

SPECIFICATIONS
FISICAS LIMITES
L|qu|g2|;n(:arlllo <1 mglkg
QUIMICAS <3 mglkg
38402 <2 mg/kg
20405l <1 mglkg
4gll <124 %
5310 % <04 %
’ <0,5%
CONSERVACION

Conservar en su envase original cerrado en un lugar fresco y seco entre 5° y 25°C.
Respetar el DLUO (Fecha Limite de Utilizacion Optima) marcada en el envase. Utilizar rapidamente después de su abertura.

CONDICIONAMIENTO
Bidones de 5 kg (5 L) (carton de 4 bidones) y 20 kg (20 L), contenedores de 1025 kg (1025 L).

Atencién: En la medida en que las condiciones de uso estan fuera de su control, Lamothe Abiet se exime de cualquiera responsabilidad de las
precipitaciones que pueden producirse después de tratamiento con Vinoprotect.
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Para uso enoldgico. Informaciones proporcionadas a titulo indicativo en el momento actual de nuestros conocimientos, sin compromiso ni garantias. Las condiciones de
utilizacion del producto respetan la legislacion vigente y las normas en vigor. Conforme al Reglamento UE n°2019/934 (y sus modificaciones) y al Food Chemical
Codex (FCC).

www.lamothe-abiet.com




